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	Eugenio Scalfari incontra Mastroianni e Gassman
Dall&#8217;archivio di Repubblica.&#160; MASTROIANNI E GASSMAN LA GRANDE VECCHIAIA A cura di Eugenio Scalfari Mastroianni :&#8221; Io non sono timido e poi la professione che ho scelto non me l&#8217; avrebbe consentito, ma di fronte agli attori o ai grandi cantanti divento improvvisamente impacciato, timidissimo e quasi vergognoso. Tra Paolo Villaggio e me c&#8217; è [&#8230;]
	Foto
Foto del Sindaco di Fontana Liri Gianpio Sarracco, durante il servizio mandato in onda su Di Martedì
	Piccoli interventi
Effettuata la potatura straordinaria degli alberi in piazza Trento. Rimosso anche un Platano pericolante.&#160; E&#8217; stato anche posizionato uno specchio all&#8217;incrocio di Via Fiume, Via Pola e Piazza Trento, per facilitare le vetture che escono dalla seconda traversa della Piazza (la strada vicino la Chiesa di Santa Barbara).&#160; Effettuata anche la pulizia straordinaria per la [&#8230;]
	Leonardo Grimaldi, affermato chef
Qui Magazine, la rivista di approfondimento settimanale della provincia di Frosinone, ha selezionato cinque chef del territorio. Tra questi, il nostro concittadino Leonardo Grimaldi, che negli ultimi anni si è affermato come chef di altissimo livello.
	Foto Fontana Liri…ca
Pubblichiamo, per gentile concessione di Sandro Proia, le foto relative alle due serate di Fontana Liri&#8230;ca.
	Sagne e fagioli con le cotiche
Un piatto tipico della cucina ciociara, ottimo in tutti i periodi dell&#8217;anno, ma in modo particolare nel periodo invernale perché molto calorico. Cosa serve per la ricetta: 400 gr. di farina di grano duro 300 gr. di fagioli borlotti 60 ml. di olio extra vergine di oliva 150 gr. di cotica di maiale 1 osso [&#8230;]

